
Mostra i tast de productes ecològics i de proximitat. 
Exposició "Alimentació saludable i sostenible".

Benvinguda 17:30h - 18:00h
Representants de l'Administració i 
Federació de Cooperatives
- Modera D. Jose L. Alemany. Interpreta Natura.

18:00h - 19:00h 
Taula de professionals del sector

Dijous 27 d'octubre
17:30h a 20:00h
Centre del Carmen. Claustre gòtic.
Carrer del Museu, 2, 4 - València

INTERPRETA
NATURA

JORNADA
Alimentació saludable i sostenible

19:00h a 20:00h
Show cooking A càrrec de la xef Cristina Ruiz
   - Demostració en directe de l'elaboració dels plats del futur 
     dels menjadors escolars. 

Dirigit a equips directius de centres educatius, 
mares i pares, cuiners/es de menjadors escolars, 
professionals del sector de l'alimentació, 
tècnics de medi ambient i educació.

Cristina Cortina i Alfonso Pérez
   - Alimentació emocional. Com ens afecta el que mengem?
David Bosch. Horteta de Greta
   - Sostenibilitat, proximitat i varietats tradicionals.
María Cognil. CODINuCoVa
   - El menjador escolar com a eina nutricional.
Andrea López. Serunion
   - Pedagogia de l’alimentació.
Sergio Villalba. Serunion
   - Menjadors responsables, menjadors sostenibles.

Alimentant el futur des de l'origen

Finança: Col·labora:

Inscripció gratuïta 
a través del QR.


