
F O R M A C I Ó N  

Gestión de los alergenos en los menús 
escolares y su normativa legal

Actualización del D-N en comedor escolar

Programa
1) INTRODUCCIÓN 
de 9:30 a 10:30h a cargo de   
Roser Montaner

Introducción a la gestión de 
comedores escolares.

Tipos de menús escolares.

Normativa vigente

2) ALERGENOS
de 10:45 a 11::45, a cargo de 
Margarita Pons 

Alergenos de declaración 
obligatoria en los comedores 
escolares.

3) NUEVA LEGISLACIÓN 
de 11:45 a 13:30h, a cargo de 
Margarita Pons

Nueva legislación.

4) CASOS PRÁCTICOS
de 15 a 17h, a cargo de Roser 
Montaner

Casos prácticos, casos reales.

FECHAS

21 de febrero de 
2015

De 9:30 a 13:30h y 
de 15 a 17h

DOCENTES
Roser Montaner, 
fundadora y 
directora de 
Cesnut Nutrición.

Margarita Pons, 
dietista-
nutricionista y 
master en 
Seguridad 
Alimentaria.

LUGAR

Univeristat Jaime I

CASTELLÓN

Pendiente de 
confirmar el Aula

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Principalmente a 
Dietistas-
Nutricionistas 
titulados. 

Se valorarán 
individualmente 
las solicitudes de 
estudiantes de 
NHyD y de otras 
profesiones 
sanitarias.

CUOTAS

50€: DN colegiados 
desempleados.

65€: DN colegiados 
y socios de Adinu.

130€: DN no 
colegiados ni de 
Adinu.

160€: Otras 
profesiones 
sanitarias.

INSCRIPCIÓN

http://goo.gl/forms/
XDyCPbRupv 

Del 29 de enero al 19 de 
febrero de 2015
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